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TheFork Festival: non solo sconti, 
ma anche alta cucina a prezzi 

democratici 
Alla scoperta del ristorante LARTE a Milano  

Milano , 14 marzo 2017 ǱTheFork Festival , evento web
organizzato da TheFork , applicazione per iOs e Android
e sito che consente di scoprire e prenotare migliaia di
ristoranti in Italia ed Europa, continua fino al 6 aprile .

TheFork Festival offre sconti del 50% in 700 ristoranti
italiani, ma prevede anche un percorso Top Chef per
portare il grande pubblico alla scoperta di ristoranti
segnalati dalle guide . In tal caso non si tratta di una
promozione alla cassa, ma di un percorso degustazione
esclusivo a un prezzo ǶqpqǷ.stabilito dal ristorante
stesso.

ƲTheFork è ǡŹƵïƢƢŬŜčïȋŜƅŹģdi prenotazione dei ristoranti
rivolta a tutti gli utenti, inclusi gli appassionati di alta
cucina e coloro che online cercano ispirazione per nuove
esperienze gastronomiche . Nel caso del percorso Top Chef
di TheFork Festival, sono i ristoranti stessi che definiscono il
prezzo e il menù raccontandosi a una nuova clientela
attraverso la nostra iniziativa specialeƴĖspiega Almir
Ambeskovic , Country Manager di TheFork Italia . ǶUno
dei principali obiettivi di TheFork ƫǡģƼǐƵïŹŹƅè, infatti,
valorizzare sempre più ŬƵïŬǐïcucina con eventi come
questo e strumenti web ĘģĘŜčïǐŜƴ.
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Sono 16 i ristoranti che aderiscono al percorso Top Chef
efmmǴfej{jpofin corso di TheFork Festival e sarà
possibile provarne i menù speciali fino al 6 aprile
prenotando con mǴapp TheFork presso i ristoranti
aderenti e con coperti dedicati al TheFork Festival
disponibili . Tra questi LARTE, concept nato ebmmǴjoj{jbujwb
di alcuni soci della Fondazione Altagamma ,
rappresentanti del lusso italiano nel food & beverage e
nel design . Il ristorante, nel cuore quadrilatero della
moda, mira a valorizzare il Made in Italy come si evince
anche dal menù del TheFork Festival al prezzo ǶqpqǷdi
Ȗ60 , così composto :

ANTIPASTO
ZUPPA PAVESE in versione Milano centro, emulsione di uovo 

cotto, senape antica e spinacini
PRIMO

TOPINAMBUR. tdps{pofsb. opdf ej nbdbebnjb f ǶnageǷ ej 
acetosella

SECONDO
MAIALINO DA LATTE, baby verdure in agro e sesamo

DESSERT
NON LA CLASSICA tarte tatin di mele

ƲÂŜïŵƅandati alla ricerca di ricette ƲƢƅǻģƷģƴda cui
abbiamo tirato fuori dei piatti non usuali grazie a
capacità, fantasia ed estro. Per esempio, come antipasto
čƵĪuna zuppa pavese che è un piatto poverissimo,
rielaborato in modo da ottenere un gran risultato anche
con materie prime come il pane, le uova e gli ƼƢŜŹïčŜƴĖha
spiegato Fabio Aceti, Chef de LARTE.
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Tutti i Top Chef di TheFork Festival

LARTE (Milano)ǱMenù aȖ60

Nel cuore di Milano, un progetto ispirato da Fondazione
Altagamma , propone un percorso degustazione che
valorizza i prodotti e la creatività Ƕnbefin ItalyǷ.

Finger's e Finger's Garden (Milano)ǱMenù aȖ69

Location esclusive e specialità di cucina giapponese
creativa, non resta che scegliere, a seconda delle
occasioni, se sia più adatta la location intima del HjohfsǴt
o quella più social del HjohfsǴtGarden.

Il Liberty (Milano)ǱMenù aȖ49

La cucina sospesa tra passato e presente, fantasia e
concretezza dello chef Andrea Provenzani in un locale
di recente ristrutturazione .

Grand Hotel Osteria (Milano) - Menù aȖ45

Un ambiente rustico e raffinato dalla lunga storia e una
cucina che sposa sapientemente tradizione ed
equilibrio .

Sadler (Milano)ǱMenù aȖ105

Buona, bella, moderna, leggera sono gli aggettivi che
meglio descrivono la cucina dello chef Claudio Sadler.

https://www.thefork.it/ristorante/larte/275637
https://www.thefork.it/ristorante/finger-s/50319
https://www.thefork.it/ristorante/finger-s-garden/54470
https://www.thefork.it/ristorante/il-liberty/58565
https://www.thefork.it/ristorante/grand-hotel-osteria/56339
https://www.thefork.it/ristorante/sadler/69244
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Birichin (Torino)ǱMenù aȖ57

Tra i ristoranti più noti e ricercati di Torino con una
splendida cucina a vista da cui si può ammirare lo chef
Nicola Batavia bmmǴpqfsb.

Canova (Venezia)ǱMenù aȖ75.

Vincitore dei premi Fogher eǴQspe Gambero Rosso, il
ristorante fonde tradizione veneziana e creatività .

The Egg Nicola Batavia (Venezia)ǱMenù aȖ57

Bistrot dello chef Nicola Batavia, già patron del Birichin .
La sua filosofia della ristorazione alta e democratica qui
trova la sua massima espressione .

Albergaccio di Castellina (Castellina In Chianti)ǱMenù a
Ȗ45

Cucina toscana creativa e di qualità in un contesto
country chic nel cuore del Chianti.

La Tenda Rossa (San Casciano in val di Pesa)ǱMenù a
Ȗ60

Alta cucina e una terrazza che offre una vista a 360
gradi su tutto il Chianti.

Il Convivo Troiani (Roma)ǱMenù aȖ110

Una cucina armoniosa, genuina e meditata, in sintonia
con le stagioni e il territorio .

https://www.thefork.it/ristorante/birichin/48784
https://www.thefork.it/ristorante/ristorante-canova/208433
https://www.thefork.it/ristorante/the-egg-nicola-batavia-hotel-danieli/267485
https://www.thefork.it/ristorante/albergaccio-di-castellina/49596
https://www.thefork.it/ristorante/la-tenda-rossa/57286
https://www.thefork.it/ristorante/il-convivio-troiani/51201



